Kolagen Wtosy, Skora | Paznokcie, naturalny
smak - 60 porgji

Numer seryjny:
2192608PL

1i Y2 miarki

31.07.2030

il

LAB

TESTED

Produkt zostat przebadany przez niezalezne, akredytowane laboratorium i
spetnia wszystkie wymogi pod wzgledem czystosci i sktadu.

Certyfikat analizy

PARAMETRY WYMAGANIE METODA POTWIERDZENIE

Wiasciwosci organoleptyczne



PARAMETRY

Wyglad, kolor

Zawartos¢ metali ciezkich

Kadm
Otow

Rtec

Czystosc mikrobiologiczna

Liczba drobnoustrojow

tlenowych mezofilnych w 30°C

Liczba drozdzy i plesni w 25°C

Liczba Enterobacteriaceae w
37°C

Liczba bakterii z grupy coli w
37°C

Obecnosc Escherichia coli w 1
9

Obecnosc gronkowcow
koagulazododatnich
(Staphylococcus aureus i

innych gatunkéw) w1 g

Obecnosc Salmonella spp. w
259

Obecnosc Listeria
monocytogenes w 25 g

PARAMETRY

Dodatkowe badania

WYMAGANIE

Jasnozotty
proszek.

<1,0 mg/kg
< 3,0 mg/kg

< 0,1 mg/kg

<104 CFU/g

< 10”2 CFU/g

< 10”2 CFU/g

< 10”2 CFU/g

nie wykryto /19

nie wykryto /19

nie wykryto / 25 g

nie wykryto / 25 g

WYMAGANIE

METODA

PB-326/LF

PN-EN 15763:2010

PN-EN 15763:2010

PN-EN 15763:2010

PN-EN ISO 4833

PN-ISO 7954

PN-EN ISO 21528-
2:2017-08

PN-ISO
4832:2007
PN-ISO 7251

PN-EN ISO 6888

PN-EN ISO 6579

PN-EN ISO 11290-
1:2017-07

METODA

POTWIERDZENIE

POTWIERDZENIE



PARAMETRY WYMAGANIE METODA POTWIERDZENIE

Zawartosc glutenu <20 ppm PB-259/LF



